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Vin > Rott

Gemma Barbera d’Alba Bricco
Angelini 2018

Intensivt barigt och koncentrerat vin med kryddiga toner och mjuk stréavhet. Druvan
barbera har alltid ansetts som "folkets druva” i Piemonte och nog &r detta ett charmigt,
mycket folkligt vin!

Land talien Producent Cantina Gemma
Region Piemonte, Barbera Druva Barbera

d’Alba
Doft

Ungt, 6ppet, béarigt och kryddigt vin med doft av réda vinbér, skogsbar, moreller,
korsbérspralin, hallonbalsamico, cedertrd, nejlika, violpastill, blabarsris och sétlakrits.

Smak

Medelfylligt, ungdomligt vin med frisk syrlighet, fin koncentration och silkiga tanniner
packat med saftig barighet i form av surkdrsbar, skogshallon och katrinplommon men
&ven viol, korsbarskarna, balsamico, moérk choklad, rostad ek och anisfro.

Vinifiering

Skoérden skedde med stor omsorg runt 10-20 oktober och druvorna macererade pa
staltank 10 dagar i en temperatur som hélls under 28 grader, detta for att extrahera
farg, doft och smak till vinet. Efter alkoholjasningen fick vinet ligga pa franska 225-liters
ekfat i minst 9 manader.

Argang 2018: Ett utmanande &r. Vintern var lang, véren frostbiten och férsommaren
mycket blot. Generellt ledde detta till svarigheter i vingardarna exempelvis i form av
svampsjukdomar. Forst i mitten av sommaren och sensommaren stabiliserades sa
vadret antligen. Trots problemen lyckades man utomordentligt i Gemma’s vingardar
och man ser med tillférsikt pa skérdens kvalitet- som i slutdndan blev riktigt bra, &ven
kvantiteten blev rikligare &n vantat.

Passar till

Njut detta vin till lagrade ostar, brésserat kott, langkok, charkuterier, pasta med
salsiccia, svamppizza, rokt tofu eller grillad halloumi.

Ovrigt

Gemma, belaget i Serralunga d’Alba grundades 1978, totalt har man 26 hektar
vingardar i Lanhge regionen bla i Alba, La Morra, Monforte d’Alba, Serralunga d’Alba
och Sinio. Man arbetar hallbart hela vagen fran vingard till fardig flaska och vineriet &r
ISO 14067-certifierat, vilket bland annat innebéar att produktionen &r helt fri fran CO2-
utslapp.
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